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mou jednoduché obsluhy rozumime pouziti klu-
bovych talift'a slavnostnich gloSi pfi servisu
hlavnich chodu.

P11 slozité obsluze se pokrmy i pfilohy expe-
duji z kuchyné na misich a miskéch k jednotli-
vym stoltim a hostim. Ci¥nici pouZivaji serviro-
vaci stolky a voziky a vSechny pokrmy se pre-
kladaji. Charakteristickd je prezentace pokrmi
a nachservis (prekladani hlavniho jidla po Cés-
tech).

Zakladni forma slozité obsluhy piedstavuje
piekladani pokrmi ciSnikem na servirovacim
stolku a ptihfivani zbyvajici ¢asti pokrmu.

Vyssi forma sloZité obsluhy znamena dohoto-
vovani pokrmi ¢iSnikem pfimo u stolu hosta —
— napi. dranzirovani, nebo Upravu pokrmu, kte-
rou provadi sam host — napf. fondue (fondy).

Z uvedeného prehledu restauracnich zpiisobu
obsluhy vyplyva, Ze v reprezentaCni restauraci se
pouzivaji rizné zptsoby obsluhy, protoZe nékteré
pokrmy muiZzeme poddvat pouze zakladni formou
jednoduché obsluhy (naptf. zapékané ragu). Pii
posuzovani drovné stfediska a stanoveni cen se
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bere v Givahu pievladajici zptisob servisu jednot-
livych pokrmi. V fadné vedenych provozovnach
jsou vypracovany tzv. popisniky pro kazdy po-
krm i ndpoj, aby byl jejich servis (i piiprava) na
patii¢né Grovni bez ohledu na stifdéani a fluktuaci
pracovniki.

Modernizaci  pohostinskych  provozoven
a snahou po zjednoduSeni servisu miZze dojit
napf. k zavedeni jednoduché obsluhy u vétSiny
pokrmi a k jejimu doplnéni nékolika malo spe-
cialitami, podavanymi vy3si formou sloZité ob-
sluhy. Navic je modern{ servis pokrml dopliio-
véan nabidkovymi (bufetovymi) stoly, u kterych
muizZe byt zavedena plnd nebo CasteCna samo-
obsluha.

Pouziti nabidkovych stoli diva rizné moz-
nosti vybéru - od dopliikového sortimentu, jako
jsou salaty a dezerty, aZ po cely sortiment po-
krmi s volnym vybérem za jednotnou, pfedem
stanovenou cenu. CiSnici vybrané pokrmy zaloZi
hostovi na stdl a pecuji o jeho maximélni po-
hodli. Pfi tomto zptisobu prodeje prevldda jedno-
duché obsluha.



